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ﬁ E FACULDADE

PATOS DE MINAS

Pés-Graduacgao Lato Sensu Confeitaria e Panificagao

Area de Conhecimento: Gastronomia.

Amparo Legal e Portaria do MEC: O curso atende todas as exigéncias da
Resolugdo n.° 01 do dia 08/06/2007 e da Portaria do MEC No. 1.282 do dia
26/10/2010 e publicada no DOU — Diario Oficial da Unido no dia 27/10/2010 —
Secéao 01 e Pagina: 38, com validade em todo territorio nacional.

O Curso de Especializagao sera distribuido nas seguintes disciplinas:

Técnicas de Confeitaria

Confeitaria Classica

Doces Brasileiros

Chocolate

Doces Finos para Eventos

Tendéncias da Confeitaria Artistica
Entremets e Sorvetes

Técnicas de Panificagao e Fermentacéao
. Técnicas de Viennoiserie

10. Panificagdo Avangada

11. Metodologia Empreendedorismo e Plano de Negdcios
12. Trabalho Final
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